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Endüstriyel Mutfak
Ekipmanlarında

Kalite ve Güvenin
Buluşma Noktası

www.gastroinox.com.tr

>

Hayaller onları gerçeğe dönüştürmek için vardır ve bunu gerçekleştirmek 
gerçek uzmanlık ve özveri gerektirir. Gastroinox ile varoluş sebebimiz,
her şefin en görkemli hayallerini çarpıcı bir gerçekliğe dönüştürmektir. 
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Mutfakta Aradığınız Ne Varsa Gıda üzerine bir işletmeniz var ya da böyle bir işletmeniz 
olduğunu hayal edin. Dünyanın en leziz yemekleri ve en 
özel içecekleri sizin mutfağınızdan çıkıyor. İşletmeniz her 
gün binlerce insanı ağırlıyor...

İşte hayal ettiğiniz bu işletmenin gerçekle buluştuğu 
yerde biz varız, Gastroinox var...

Kusursuz mutfağınızı a’dan z’ye tasarlıyor, en kaliteli 
paslanmaz çelikten üretilmiş, kolay temizlenebilir ve 
kullanışlı ürünlerimizle müşterilerinize en kaliteli gıda 
mamülleri sunmanızı sağlayarak şeflerinizin uzun 
vadede aynı mutfak ekipmanlarindan ilk günkü verimle 
faydalanabilmesini hedefliyoruz. Geçirdiğimiz 10 yılda 
Moskova’dan Türkiye’ye uzanan deneyimli ve kaliteli 
hizmet anlayışımızla mutfağınızın uygunluk durumuna 
ve işletme kapasitenize göre özel ürünler öneriyoruz.

Yalnızca gıda hazırlık sürecinde değil; pişirme, koruma, 
servis ve sunum süreçlerinde de mutfağınızın her 
türlü ihtiyacını karşılıyoruz. Çünkü biliyoruz ki sağlıklı 
yemekler, sağlıklı mutfaklardan çıkar.



A. Elektrikli Döner Ocakları

B. Gazlı Döner Ocakları

C. Döner Kesme Setleri
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3 Radyanlı Elektrikli
Döner Ocağı Motorsuz 

• Isıtıcı (ad) : 3
• Ağırlık (kg) : 22
• Kapasite : 20-40 kg
• Ürün Ebadı : 750 x 550 x 700
• Güç (kW) : 5,40

4 Radyanlı Elektrikli
Döner Ocağı Motorsuz 

• Isıtıcı (ad) : 4
• Ağırlık (kg) : 27
• Kapasite : 40-60 kg
• Ürün Ebadı : 910 x 550 x 700
• Güç (kW) : 7,20

5 Radyanlı Elektrikli
Döner Ocağı Motorsuz 

• Isıtıcı (ad) : 5
• Ağırlık (kg) : 32
• Kapasite : 60-80 kg
• Ürün Ebadı : 1075 x 550 x 700
• Güç (kW) : 9,00

EL
EK

TR
İK

Lİ
 D

Ö
N

ER
 O
C
A
K
LA

R
İ

EL
EK

TR
İK

Lİ
 D

Ö
N

ER
 O
C
A
K
LA

R
İ

4+4 Radyanlı Elektrikli Döner 
Ocağı Motorsuz V Model

• Isıtıcı (ad) : 4+4
• Ağırlık (kg) : 66
• Kapasite : 60-90 kg
• Ürün Ebadı : 920 x 900 x 965
• Güç (kW) : 14,40

5+5 Radyanlı Elektrikli Döner 
Ocağı Motorsuz V Model

• Isıtıcı (ad) : 5+5
• Ağırlık (kg) : 73
• Kapasite : 90-120 kg
• Ürün Ebadı : 1085 x 900 x 965
• Güç (kW) : 18,00
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3 Radyanlı Elektrikli Döner Ocağı 
Üstten Motorlu  

• Isıtıcı (ad) : 3
• Ağırlık (kg) : 25
• Gerilim : 400 V/50Hz
• Kapasite : 20-40 kg 
• Ürün Ebadı : 960 x 550 x 715 
• Güç (kW) : 5,40

4 Radyanlı Elektrikli Döner Ocağı 
Üstten Motorlu

• Isıtıcı (ad) : 4
• Ağırlık (kg) : 30
• Gerilim : 400 V/50Hz
• Kapasite : 40-60 kg 
• Ürün Ebadı : 1120 x 550 x 715 
• Güç (kW) : 7,20

5 Radyanlı Elektrikli Döner Ocağı 
Üstten Motorlu  

• Isıtıcı (ad) : 5
• Ağırlık (kg) : 35
• Gerilim : 400 V/50Hz
• Kapasite : 60-80 kg 
• Ürün Ebadı : 1285 x 550 x 700 
• Güç (kW) : 9,00

3 Radyanlı Elektrikli Döner Ocağı 
Üstten Motorlu Hareketli Gövde

• Isıtıcı (ad) : 3
• Ağırlık (kg) : 25
• Gerilim : 400 V/50Hz
• Kapasite : 20-40 kg 
• Ürün Ebadı : 960 x 550 x 700
• Güç (kW) : 5,40

4 Radyanlı Elektrikli Döner Ocağı 
Üstten Motorlu Hareketli Gövde

• Isıtıcı (ad) : 4
• Ağırlık (kg) : 30
• Gerilim : 400 V/50Hz
• Kapasite : 40-60 kg 
• Ürün Ebadı : 1120 x 550 x 700
• Güç (kW) : 7,20

5 Radyanlı Elektrikli Döner Ocağı 
Üstten Motorlu Hareketli Gövde

• Isıtıcı (ad) : 5
• Ağırlık (kg) : 35
• Gerilim : 400 V/50Hz
• Kapasite : 60-80 kg 
• Ürün Ebadı : 1285 x 550 x 700
• Güç (kW) : 9,00



www.gastroinoks.com10 www.gastroinoks.com 11

Daha Fazla Ürün Seçeneği İçin Web Sitemizi Ziyaret Ediniz. Daha Fazla Ürün Seçeneği İçin Web Sitemizi Ziyaret Ediniz.

EL
EK

TR
İK

Lİ
 D

Ö
N

ER
 O
C
A
K
LA

R
İ

EL
EK

TR
İK

Lİ
 D

Ö
N

ER
 O
C
A
K
LA

R
İ

3 Radyanlı Elektrikli Döner Ocağı 
Alttan Motorlu  

• Isıtıcı (ad) : 3
• Ağırlık (kg) : 35
• Gerilim : 400 V/50Hz
• Kapasite : 20-40 kg 
• Ürün Ebadı : 900 x 550 x 715
• Tüketim (m3/h) : 1,016 
• Güç (kW) : 5,40

4 Radyanlı Elektrikli Döner Ocağı 
Alttan Motorlu 

• Isıtıcı (ad) : 4
• Ağırlık (kg) : 40
• Gerilim : 400 V/50Hz
• Kapasite : 40-60kg 
• Ürün Ebadı : 1065x 550 x 715 
• Tüketim (m3/h) : 1,016 
• Güç (kW) : 7,20

5 Radyanlı Elektrikli Döner Ocağı 
Alttan Motorlu  

• Isıtıcı (ad) : 5
• Ağırlık (kg) : 45
• Gerilim : 400 V/50Hz
• Kapasite : 60-80 kg 
• Ürün Ebadı : 1230 x 550 x 715 
• Güç (kW) : 9,00

4+4 Radyanlı Elektrikli Döner 
Ocağı Alttan Motorlu İkiz Model

• Isıtıcı (ad) : 4+4
• Ağırlık (kg) : 80
• Gerilim : 400 V/50Hz
• Kapasite : 80-120 kg 
• Ürün Ebadı : 1065 x 1000 x 715
• Güç (kW) : 14,40

5+5 Radyanlı Elektrikli Döner 
Ocağı Alttan Motorlu İkiz Model

• Isıtıcı (ad) : 5+5
• Ağırlık (kg) : 85
• Gerilim : 400 V/50Hz
• Kapasite : 120-160 kg 
• Ürün Ebadı : 1230 x 1000 x 715
• Güç (kW) : 18,00

4+4 Radyanlı Elektrikli Döner 
Ocağı Alttan Motorlu V Model

• Isıtıcı (ad) : 4+4 
• Ağırlık (kg) : 70
• Gerilim : 400 V/50Hz
• Kapasite : 60-90 kg 
• Ürün Ebadı : 1065 x 750 x 800
• Güç (kW) : 14,40

5+5 Radyanlı Elektrikli Döner 
Ocağı Alttan Motorlu V Model

• Isıtıcı (ad) : 5+5
• Ağırlık (kg) : 80
• Gerilim : 400 V/50Hz
• Kapasite : 90-120 kg 
• Ürün Ebadı : 1230 x 750 x 800
• Güç (kW) : 18,00



www.gastroinoks.com12 www.gastroinoks.com 13

Daha Fazla Ürün Seçeneği İçin Web Sitemizi Ziyaret Ediniz. Daha Fazla Ürün Seçeneği İçin Web Sitemizi Ziyaret Ediniz.

GA
ZL

I D
Ö

N
ER

 O
C
A
K
LA

R
İ

GA
ZL

I D
Ö

N
ER

 O
C
A
K
LA

R
İ

3 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Motorsuz 

• Isıtıcı (ad) : 3
• Ağırlık (kg) : 32
• Kapasite : 20-40 kg 
• Ürün Ebadı : 910 x 550 x 695 
• Tüketim (m3/h) : 1,016
• Güç (kW) : 9,75

4 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Motorsuz

• Isıtıcı (ad) : 4
• Ağırlık (kg) : 27
• Kapasite : 40-60 kg 
• Ürün Ebadı : 910 x 550 x 670
• Tüketim (m3/h) : 1,355
• Güç (kW) : 13,00

5 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Motorsuz

• Isıtıcı (ad) : 5
• Ağırlık (kg) : 32
• Kapasite : 60-80 kg 
• Ürün Ebadı : 1075 x 550 x 670 
• Tüketim (m3/h) : 1,694
• Güç (kW) : 16,25

6 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Motorsuz 

• Isıtıcı (ad) : 6
• Ağırlık (kg) : 37
• Kapasite : 80-100 kg 
• Ürün Ebadı : 1240 x 550 x 670
• Tüketim (m3/h) : 3,053
• Güç (kW) : 19,50

3+3 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Motorsuz V model 

• Isıtıcı (ad) : 3+3
• Ağırlık (kg) : 50
• Kapasite : 50-70 kg 
• Ürün Ebadı : 920 x 750 x 875
• Tüketim (m3/h) : 2,033
• Güç (kW) : 19,50

4+4 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Motorsuz V model 

• Isıtıcı (ad) : 4+4
• Ağırlık (kg) : 45
• Kapasite : 60-90 kg 
• Ürün Ebadı : 920 x 900 x 965
• Tüketim (m3/h) : 2,710
• Güç (kW) : 26,00
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5+5 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Motorsuz V model   

• Isıtıcı (ad) : 5+5
• Ağırlık (kg) : 50
• Kapasite : 90-120 kg 
• Ürün Ebadı : 1075 x 550 x 670 
• Tüketim (m3/h) : 3,388
• Güç (kW) : 32,50

6+6 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Motorsuz V model 

• Isıtıcı (ad) : 6+6
• Ağırlık (kg) : 55
• Kapasite : 120-150 kg 
• Ürün Ebadı : 1075 x 550 x 670
• Tüketim (m3/h) : 4,066
• Güç (kW) : 39,00

3 Radyanlı Gazlı Camlı Döner 
Ocağı Motorsuz  

• Isıtıcı (ad) : 3
• Ağırlık (kg) : 22
• Kapasite : 40-60 kg 
• Ürün Ebadı : 750 x 550 x 670
• Tüketim (m3/h) : 1,016 
• Güç (kW) : 9,75

4 Radyanlı Gazlı Camlı Döner 
Ocağı Motorsuz

• Isıtıcı (ad) : 4
• Ağırlık (kg) : 27
• Kapasite : 40-60 kg 
• Ürün Ebadı : 910 x 550 x 670 
• Tüketim (m3/h) : 1,355
• Güç (kW) : 13,00

5 Radyanlı Gazlı Camlı Döner 
Ocağı Motorsuz

• Isıtıcı (ad) : 5
• Ağırlık (kg) : 32
• Kapasite : 60-80 kg 
• Ürün Ebadı : 1075 x 550 x 670 
• Tüketim (m3/h) : 1,694
• Güç (kW) : 25,00

4+4 Radyanlı Gazlı Camlı Döner 
Ocağı Motorsuz V Model 

• Isıtıcı (ad) : 4+4
• Ağırlık (kg) : 66
• Kapasite : 60-90 kg 
• Ürün Ebadı : 920 x 900 x 965 
• Tüketim (m3/h) : 2,710
• Güç (kW) : 26,00

5+5 Radyanlı Gazlı Camlı Döner 
Ocağı Motorsuz V Model 

• Isıtıcı (ad) : 5+5
• Ağırlık (kg) : 73
• Kapasite : 120 kg 
• Ürün Ebadı : 900 x 965 x 1085 
• Tüketim (m3/h) : 3,388
• Güç (kW) : 32,50
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3 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Üstten Motorlu   

• Isıtıcı (ad) : 3
• Ağırlık (kg) : 25
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 20-40 kg 
• Ürün Ebadı : 960 x 550 x 700
• Tüketim (m3/h) : 1,016
• Güç (kW) : 9,75

4 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Üstten Motorlu   

• Isıtıcı (ad) : 4
• Ağırlık (kg) : 30
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 40-60 kg 
• Ürün Ebadı : 1120 x 550 x 700
• Tüketim (m3/h) : 1,355
• Güç (kW) : 13,00

5 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Üstten Motorlu    

• Isıtıcı (ad) : 5
• Ağırlık (kg) : 35
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 60-80 kg 
• Ürün Ebadı : 1285 x 550 x 700
• Tüketim (m3/h) : 1,694
• Güç (kW) : 16,25

3 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Üstten Motorlu Hareketli Gövde 

• Isıtıcı (ad) : 3
• Ağırlık (kg) : 30
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 20-40 kg 
• Ürün Ebadı : 960 x 550 x 700
• Tüketim (m3/h) : 1,016
• Güç (kW) : 9,75

4 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Üstten Motorlu Hareketli Gövde 

• Isıtıcı (ad) : 4
• Ağırlık (kg) : 35
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 40-60 kg 
• Ürün Ebadı : 1120 x 550 x 700
• Tüketim (m3/h) : 1,355
• Güç (kW) : 13,00

4 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Üstten Motorlu Hareketli Gövde    

• Isıtıcı (ad) : 5
• Ağırlık (kg) : 40
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 60-80 kg 
• Ürün Ebadı : 1285 x 550 x 700
• Tüketim (m3/h) : 1,694
• Güç (kW) : 16,25
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3 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Alttan Motorlu    

• Isıtıcı (ad) : 3
• Ağırlık (kg) : 35
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 20-30 kg 
• Ürün Ebadı : 485 x 715 x 1065
• Tüketim (m3/h) : 1,016
• Güç (kW) : 9,75

4 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Alttan Motorlu    

• Isıtıcı (ad) : 4
• Ağırlık (kg) : 40
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 40-60 kg 
• Ürün Ebadı : 900 x 550 x 715
• Tüketim (m3/h) : 1,355
• Güç (kW) : 13,00

5 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Alttan Motorlu    

• Isıtıcı (ad) : 5
• Ağırlık (kg) : 45
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 60-80 kg 
• Ürün Ebadı : 1230 x 550 x 715
• Tüketim (m3/h) : 1,694
• Güç (kW) : 16,25

6 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Alttan Motorlu 

• Isıtıcı (ad) : 6
• Ağırlık (kg) : 50
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 80-100 kg 
• Ürün Ebadı : 1395 x 550 x 715
• Tüketim (m3/h) : 2,053
• Güç (kW) : 19,50

4+4 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Alttan Motorlu İkiz Model  

• Isıtıcı (ad) : 4+4
• Ağırlık (kg) : 80
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 80-120 kg 
• Ürün Ebadı : 1065 x 1000 x 715
• Tüketim (m3/h) : 2,710 
• Güç (kW) : 26,00

5+5 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Alttan Motorlu İkiz Model     

• Isıtıcı (ad) : 5+5
• Ağırlık (kg) : 85
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 40-80 kg 
• Ürün Ebadı : 1230 x 1000 x 715
• Tüketim (m3/h) : 3,388
• Güç (kW) : 32,50
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3+3 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Alttan Motorlu V Model     

• Isıtıcı (ad) : 3+3
• Ağırlık (kg) : 50
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 50-70 kg 
• Ürün Ebadı : 1065 x 550 x 700
• Tüketim (m3/h) : 2,033
• Güç (kW) : 19,50

4+4 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Alttan Motorlu V Model    

• Isıtıcı (ad) : 4+4
• Ağırlık (kg) : 64
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 60-90 kg 
• Ürün Ebadı : 1065 x 550 x 700
• Tüketim (m3/h) : 2,710
• Güç (kW) : 26,00

5+5 Radyanlı Gazlı Döner Ocağı 
Alttan Motorlu V Model     

• Isıtıcı (ad) : 5+5
• Ağırlık (kg) : 71
• Gerilim : 230 V/50 Hz
• Kapasite : 90-120 kg 
• Ürün Ebadı : 1230 x 750 x 800
• Tüketim (m3/h) : 3,388
• Güç (kW) : 32,50

Elektrikli Döner Kesme Bıçağı

• Hızlı, verimli ve temiz kesim

• Kolay kesim ayarı

• Emniyetli ve rahat kullanım

• Plastik gövde

• Hijyenik ve uzun ömürlü

• Devir: 5000 D/dk.

• Dairesel bıçak ölçüsü: Ø 80 mm

Döner Küreği      

• Krom paslanmaz çelikten üretilmiştir.

• Toplu tüketim için uygun kullanım sağlar.

• Hijyenik ve uzun ömürlüdür.

• Ergonomiktir ve kolay kullanılabilir.

• En:20 Cm Derinlik:14 Cm



Yüksek Standartlarda Kalite
ve Dünya Markaları 

Gastroinox Çözümleri ile
Mutfağınızda Buluşuyor





GASTROINOX Russia
Россия, г. Москва,  Калужское ш., 

22 км. ОРПЦ «ФУД СИТИ», 
здание 10, 2 этаж, оф. 2-12-056

Тел:+7 (495) 212 15 95

GASTROINOKS Türkiye
Sahrayıcedit Mh. 
Adile Naşit Sk. No:4/A 
Kadıköy | İSTANBUL
Tel: 0 90 (216) 550 98 75

www.gastroinox.com.tr


